DE 80 A 200 PERSONNES

Privatisation des Halles de Bayonne en nocturne, mise en lumiére, mise en scéne
des étals, marché gourmand pour vos clients, dégustation de I'ensemble des
produits proposés, animation musicale... Une soirée gourmande et festive pour un
pur moment de partage et d'amitié !

PROGRAMME (MODIFIABLE)

19h00 : Accueil et verre de Sangria, en guise d'apéri-
tif de bienvenu.

A partir de 19h30 : les participants pourront découvrir
les Halles et aller & la rencontre des commercants :

- Au stand ltalien, un choix de différentes spécialités
VOUS serons proposés pour débuter la soirée.

- La ferme du foie gras vous proposera une dégusta-
tion de toasts de foie gras, et de rillettes de canard.

- Chez notre ami Chez Vincent, la plancha est en
marche et vous aurez un choix de Moules grillées ala
plancha

- A la poissonnerie Maité vous y frouverez des huitres,
gambas label sauvage et bulots de qualité.

- La Boucherie Doucinet propose différents pinchos

- La Maison Balme fiere de sa spécialité maison, les
ceufs brovuillés a la truffe

- Gusto uno - Don Ulpiano avec sa dégustation de
Jambon Pata Negra — Bellota — 48 mois d’affinage

- Crémerie de la Nive, ou vous aurez une dégustation
de fromages locaux !

- Pour le dessert, une verrine de fruits, ainsi que du
gateau Basque

A PARTIR DE
90€ PAR PERSONNE

BV’ISIT SERVICE GROUPE
ay __ Olivier Delbos : +33 5 59 46 01 41
promotion@visitbayonne.com




